
BUFFET LIBRE

A LA CARTA
BUFFET DE NOCHE

INFANTILES: MÁS 3 AÑOS - MENOS 130CM € 11.95

NO INCLUIDO: BEBIDA Y POSTRE
Un pedido mínimo de bebida por persona

AVISO A LOS ESTIMADOS CLIENTES 
Por favor, no desperdicie alimentos, cualquier exceso se cobrará por 

penalización por cada plato no consumido 2,00 €. 

 

Las personas en la misma mesa deben 

comer el mismo menu o buffet!

de Lunes a Jueves

€ 21,95
Sábado, Domingo y festivos

€ 22,95



5. Miseria2. Mariscos

12. Anhídrido 
dióxido de azufre y 

sulfitos

7. lache

13. Altramuces

8. Fruta 
caparazón

4. Pez

9. Apio

11. Sésamo

3. Huevo1. Cereales que 
contienen gluten

14. Molluschi

6. Soja 10. Mostaza

ALÉRGENOS

ALÉRGENOS PRESENTES

ALGUNOS INGREDIENTES DE NUESTROS PLATOS MARCADOS CON ASTERISCO(*) SON CONGELADOS EN ORI-

GEN O ADQUIRIDOS FRESCOS Y CONGELADOS POR NOSOTROS A TEMPERATURA SEGÚN LAS NORMAS SANITA-

RIAS PARA SU CORRECTO ALMACENAMIENTO. 

 

LOS PRODUCTOS DE PESCA ADMINISTRADOS CRUDOS EN NUESTRO RESTAURANTE HAN SIDO SOMETIDOS 

PREVIAMENTE A UN TRATAMIENTO DE ENFRIAMIENTO A -20°C DURANTE AL MENOS Z4 TI0RAS SEGÚN LEY.

ALIMENTOS QUE CONTIENEN COLORANTES ALIMENTARIOS: 

Tobiko (Masago, huevas de pez volador), ikura (huevas de salmón), goma wakame (ensalada de algas verdes), wasabi y 

otros productos contienen colorantes E102 - E104 - E122 - E124 - E110 - E129 que pueden afectar negativamente a la 

actividad y atención de los niños ya que contienen tintes

PARA CUALQUIER INFORMACIÓN SOBRE SUSTANCIAS Y ALÉRGENOS, ES POSIBLE CONSULTAR EL APROPIADO 

DOCUMENTACIÓN QUE SERÁ APORTADA, PREVIA SOLICITUD, POR EL PERSONAL EN SERVICIO.

Si tienes alguna alergia o intolerancia alimentaria, no dudes en preguntar por nuestros alimentos y 
bebidas. estamos preparados para asesorarte de la mejor manera. 

Los platos pueden tener trazas de sésamo o soja.

  PICANTE           VEGETARIANO



SOPAS
Sopes / Soups

RAMEN DE TERNERA

Sopa ramen de caldo de ternera,  
huevo, narutomaki, alga y sésamo

Sopa remen de brou de vedella ou,  
narutomaki, alga i sèsam

Broth ramen soup veal, egg,  
narutomaki,seaweed and sesame

€ 6.50 

    

2

3

1 SOPA DE MISO 

Sopa de miso 

Sopa de miso

Miso soup

€ 2.95

   

SOPA DE MARISCO

Sopa de marisco

Sopa de marisc

Seafood soup

€ 3.50 

    

3 



4 ENSALADA DE LA CASA 

Ensalada con aguacate, pepino tomate,  
fruto secos, salsa de la casa

Amanida amb alvocat, pipí, tomàquet,  
fruit secs, salsa de la casa

Salad with avocado, cucumber, 
tomato, nuts, sauce house

€ 6.50 

  

6 WAKAME* 

Wakame* con sésamo

Wakame* amb sèsam

Wakame* with Sesame

€ 4.80 

  

5 EDAMAME* 

Edamame*

Edamame*

Edamame*

€ 4.00 

 

7 ALGA 

Alga con sésamo

algues i sèsam

Seaweed with Sesame

€ 4.80 

ENSALADA
Amanida / Salad

4 



10 ARROZ BLANCO 

Arroz blanco con sésamo

Arròs blanc amb sèsam

White rice with sesame

€ 2.50 

 

12 YAKIMESHI CON MARISCO

Arroz salteado con marisco, huevo,  
cebolletas y sésamo

Arròs saltejat amb marisc, ou, cebetes i sèsam

Sautéed rice with seafood, egg, 
scallions and sesame

6.95

    

14 ARROZ CON TERNERA PICANTE  

Arroz con ternera picante, pimientos, 
cebolla y sésamo

Arròs amb vedella picant, pebrots, ceba i sèsam 

Rice with spicy beef, peppers, onion and sesame

€ 7.50 

  

11 ARROZ DE LA CASA CON CARNE

Arroz salteado con verduras, huevo, 
carne de cerdo, cebolletas, sésamo y soja

Arròs saltejat amb verdures, ou, carn de porc,  
cebetes, sèsam i soja

Sautéed rice with vegetables, egg, pork,  
chives, sesame and soy

€ 6.50 

    

13 ARROZ CON VERDURA 

Arroz salteado con verduras, huevo,  
cebolletas, sésamo

Arròs saltejat amb verdures, ou, cebetes, sèsam

Sautéed rice with vegetables, egg, 
scallions, sesame

€ 6.50 

   

ARROZ
Arròs / Rice

5 



15 DONBURI DE POLLO CURRY

Arroz con pollo curry, cebolla, pimientos, 
calabaza y sésamo

Arròs amb pollastre curry, ceba,  
pebrots, carbassa i sèsam

Rice with chicken curry, onion, peppers,  
pumpkin and sesame 

€ 7.50 

  

19 FIDEOS CON GAMBAS*

Fideos de arroz salteados con gambas*,  
verduras, huevos y sésamo

Fideus d’arròs saltejats amb gambes,  
verdures, ous i sèsam

Sautéed rice noodles with prawns,  
vegetables, eggs and sesame

€ 7.95 

     

18 UDON CON GAMBAS* 

Fideos de arroz Udon salteados con 
gambas*, verduras y sésamo

Fideus d’arròs Udon saltejats amb gambes,  
verdures i sèsam

Sautéed rice Udon with prawns, vegetables  
and sesame

€ 7.95 

     

20 YAKISOBA CON POLLO

Tallarines fritos con pollo, verduras y sésamo

Tallarines fregits amb pollastre, verdures i sèsam

Fried noodles with chicken, vegetables and sesame

€ 7.95 

   

ESPECIAL

6 



25 POLLO CON LIMÓN

Pollo con salsa limón y sésamo

Pollastre amb salsa llimona i sèsam

Chicken with lemon and sesame sauce

€ 7.95 

  

27 POLLO CON SALSA PICANTE 

Pollo salteado con verduras, sésamo 
salsa picante

Pollastre saltejat amb verdures,  
sèsam, salsa picant

Sautéed chicken with vegetables,  
sesame, hot sauce

€ 7.95 

  

26 POLLO CON CURRY

Pollo salteado con verduras, curry y sésamo

Pollastre saltejat amb verdures, curry i sèsam

Sautéed chicken with vegetables, Curry and sesame

€ 7.95 

  

PLATOS CALIENTES
Plats calents / Hot dishes

7 



PLATOS CALIENTES
Plats calents / Hot dishes

31 LANGOSTINO*S CON  
SAL Y PIMIENTAS

Langostino*s salteado con sal y pimientas

Llagostins saltejat amb sal i pebres

Prawns sautéed with salt and peppers

€ 7.95 

 

28 TERNERA CON SALSA PICANTE 

Ternera salteada con verduras,  
sésamo y salsa picante

Vedella saltejada amb verdures,  
sèsam i salsa picant

Sautéed beef with vegetables,  
Sesame and hot sauce

€ 7.95 

  

30 TERNERA CON SALSA OSTRA

Ternera salteada con verduras,  
salsa ostra y sésamo

Vedella saltejada amb verdures,  
salsa ostra i sèsam

Sautéed beef with vegetables,  
sauce oyster and sesame

€ 7.95 

   

8 



35 LANGOSTINO* CON  
SAL PIMIENTAS ESPECIAL

Langostino* salteado con pan rallado,  
sal y pimientas

Llacet saltejat amb pa ratllat, sal i pebres

Sautéed shrimp with breadcrumbs,  
salt and peppers

€ 6.50 

  +1€

33 GAMBAS* AGRIDULCE PICANTE 

Gambas* salteada con verduras  
salsa agridulce picante y sésamo

Gambes saltejada amb verdures salsa agredolç  
picant i sèsam

Prawn sautéed with vegetables spicy sweet  
and sour sauce and sesame

€ 7.95 

  

PLATOS CALIENTES
Plats calents / Hot dishes

37 BRÓCOLI CON SETAS 

Salteado brócoli y setas MU-ER

Saltejat i bròquil amb bolets MU-ER

Sautéed broccoli with mushrooms MU-ER

€ 5.50 

9 



38 SARTÉN DE LANGOSTINO 

Langostino salteada con verduras salsa 
picante de la casa y sésamo

Llagostí saltejat amb verdures salsa picant de 
la casa i sèsam

Sautéed prawn with vegetables in our house 
spicy sauce and sesame 

€ 12.95 

    

39 SARTÉN DE SEPIA 

Sepia salteada con verduras, salsa  
picante de la casa y sésamo

Sípia saltejada amb verdures, 
salsa picant de la casa i sèsam

Sautéed cuttlefish with vegetables  
in our house spicy sauce and sesame 

€ 12.95 

    

36 SARTÉN DE POLLO 

Pollo salteada con verduras salsa  
picante de la casa y sésamo

Pollastre saltejat amb verdures salsa  
picant de la casa i sèsam

Sautéed chicken with vegetables in our  
house spicy sauce and sesame

€ 12.95 

   

PLATOS CALIENTES
Plats calents / Hot dishes

32 SARTÉN DE TERNERA 

Ternera salteada con verturas  
salsa picante de la casa y sésamo

Vedella saltejada amb vertures 
salsa picant de la casa i sèsam

Sautéed beef with vegetables in our  
house spicy sauce and sesame

€ 12.50 

   

10 



40 GUABAO CON CERDO

Guabao con cerdo y lechuga, pepino, tomate, 
salsa ensalada

Guabao amb porc i enciam, cogombre, tomàquet, 
salsa amanida

Guabao with pork and lettuce, cucumber, tomato, 
salad sauce

€ 4.95 

     

42 GUABAO CON PATO

Guabao con pato y lechuga, pepino, tomate, 
salsa agridulce

Guabao amb ànec i enciam cogombre, tomàquet, 
salsa agredolç

Guabao with duck and lettuce, cucumber, tomato, 
sweet and sour sauce

€ 6.00 

  

41 GUABAO CON POLLO  

Guabao con pollo y lechuga, pepino, tomate, 
salsa mayonesa picante

Guabao amb pollastre i enciam, cogombre, 
tomàquet, salsa maionesa picant

Guabao with chicken and lettuce cucumber, tomato, 
sauce mayonnaise spicy

€ 4.95 

    

GUABAO

11 



45 POLLO KIMONO

Tiras de pollo rebozadas con  
salsa mayonesa y teriyaki

Tires de pollastre arrebossades amb  
salsa maionesa i teriyaki

Chicken strips battered with Mayonnaise  
and teriyaki sauce

€ 4.50 

     

47 PATATAS FRITAS* 

Patatas fritas

Patates fregides

Potato chips

€ 2.50 

 

49 PAN FRITOS JAPONÉS 

Pan fritos japonés

Pa fregits japonès

Japanese fried bread

€ 2.50 

  

46 MUSLITOS DE CANGREJO*

muslitos de cangrejo*

Cuixes de cranc

Crab thighs

€ 4.50 

  

48 ALITAS DE POLLO FRITA

Alitas de pollo frita

Aletes de pollastre fregida

Fried chicken wings

€ 3.95 

 

FRITOS
Frigida / Fried

12 



51 QUESO FRITOS

Queso fritos

Formatge fregit

Fried cheese

€ 6.50 

 

55 TAKO YAKI

albóndiga de pulpo, salsa mahonesa, 
teriyaki y sésamo

mandonguilla de pop, salsa de maionesa, 
teriyaki i sèsam

octopus meatball, mayonnaise sauce, teriyaki 
and sesame

€ 4.50 

     

54 BOLA SÉSAMO

Bola sésamo, frijoles dulces

Bola sèsam, mongetes dolços

Sesame ball Sweet beans

€ 2.95 

   

56 HARU MAKI 

Rollitos asiáticos fritos, verduras

Rotllos asiàtics fregits, verdures

Fried Asian rolls, vegetables

€ 3.80 

 

FRITOS
Frigida / Fried

50 CROCANTI POLLO

croquetas de pollo

Pollastre cruixent

Crispy chicken

€ 3.50 

13 



34 JAPAN KOROKKE 3U 

Croquetas de japonesas con  
patatas y verduras, salsa teriyaki

Croquetes de japoneses amb  
patates i verdures, salsa teriyaki

Japanese croquettes with potatoes  
and vegetables, sauce teriyaki

€ 3.95 

  

29 CONG YOU BING 

Focaccia con cebolletas

Focaccia amb cebetes

Focaccia with spring onions

€ 4.95 

 

FRITOS
Frigida / Fried

58 GAMBAS* FRITAS 4U

Gambas* fritas

Gambes fregides

Fried prawns

€ 6.50 

   

59 TEMPURA VERDURAS 

Tempura verduras

Tempura verdures

Tempura vegetables

€ 5.00 
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60 GYOZA FRITA 4U

Gyoza frita de pollo y verduras

Gyoza frita de pollastre i verdures

Fried chicken and vegetable gyoza

€ 5.00 

  

16 PATO FRITO

Pato frito

Ànec fregit

Fried duck

€ 6.50 

   

FRITOS
Frigida / Fried

15 



65 SAU MAI 3U

Sau mai

Sau mai

Sau mai

€ 4.50 

  

67 GYOZA DE LANGOSTINO* 3U

Gyoza de langostino*

Gyoza de llagostí

Prawn gyoza

€ 5.50 

 

66 PAN CARNE 3U

Pan asiátio con carne de cerdo

Pa asiàtic amb carn de porc

Asian bread with pork

€ 4.50 

   

DIM SUM

68 GYOZA DE POLLO 4U

Gyoza pollo a la plancha

Gyoza pollastre a la planxa

Grilled chicken gyoza

€ 4.00 

  

69 GYOZA VERDURA 4U 

Gyoza verdura a la plancha

Gyoza verdura a la planxa

Grilled vegetable gyoza

€ 4.80 
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70 PINCHO DE POLLO PICANTE 

Pinchos de pollo picante

Pinxos de pollastre picant

Spicy chicken skewers

€ 4.80 

  

72 GAMBAS* A LA PLANCHA

Gambas* a la plancha con salsa perejil

Gambes a la planxa amb salsa julivert

Grilled prawns with sauce parsley

€ 5.00 

 

71 PINCHO DE GAMBAS*

Pincho de gambas* con salsa

Pinxo de gambes amb salsa

Prawn skewer with sauce

€ 4.80 

    

PLANCHAS
Planxa / Grilled

73 SALMÓN A LA PLANCHA

Salmón a la plancha con salsa perejil

Salmó a la planxa amb salsa julivert

Grilled salmon with sauce parsley

€ 4.00 

17 



77 ENTRECOT 

Entrecot 

Entrecot 

Entrecote 

 
€ 6.00 

  

74 ALMEJA A LA PLANCHA

Almeja a la plancha con salsa perejil

Cloïssa a la planxa amb salsa julivert

Grilled clam with sauce parsley

€ 7.50 

 

75 NAVAJAS A LA PLANCHA

Navajas a la plancha con salsa perejil

Navalles a la planxa amb salsa julivert

Grilled razors with sauce parsley

€ 7.50 

 

PLANCHAS
Planxa / Grilled

18 



81 HOSO FRESA 4U

Rollo frito con salmón, queso crema, 
fresas, salsa de fresa

Rotllo fregit amb salmó, formatge crema, 
maduixes, salsa de maduixot

Fried roll with salmon, cheese cream, 
mangoes, mango sauce

€ 7.95 

  
82 HOSO MANGO ESPECIAL 4U

Rollo frito con salmón, queso crema, 
mangos, salsa de mango

Rotllo fregit amb salmó, formatge crema, 
mangos, salsa de mango

Fried roll with salmon, cheese cream, 
mangoes, mango sauce

€ 7.95

  

MAKI FRITO
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79 HOSO ATÚN ESPECIAL 4U

Rollo frito con salmón, tartar de atún, algas 
aonori y salsa teriyaki

Rotllo fregit amb salmó, tàrtar de tonyina, algues 
aonori i salsa teriyaki

Fried roll with salmon, tartar Tuna, aonori seaweed 
and teriyaki sauce

€ 8.00 

   

83 FUTO FRITO 6U

Rollo frito con salmón, queso crema, aguacate, 
cebolla frita y salsa teriyaki

Rotllo fregit amb salmó, formatge crema, alvocat, 
ceba frita i salsa teriyaki

Fried roll with salmon, cheese cream, avocado, fried 
onion and teriyaki sauce

€ 9.95 

    

80 HOSO SALMÓN PLUS 4U

Rollo frito con salmón, tartar de salmón, algas 
aonori y salsa teriyaki

Rotllo fregit amb salmó, tàrtar de salmó, algues 
aonori i salsa teriyaki

Fried roll with salmon, tartar Salmon, aonori seaweed 
and teriyaki

€ 8.00 

   

84 URAMAKI FRITO 4U 

Uramaki rebozado frito creación de chef,  
cubierto con salsa mayonesa picante y algas aonori 

Uramaki rebot fregit fregit creació de xef, cobert  
amb salsa maionesa pi cante i algues aonori

Fried battered Uramaki Creation of chef, covered  
with mayonnaise sauce, spicy and aonori seaweed

€ 8.95 

    

MAKI FRITO
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87 HOSO ATÚN

Maki de atún

Maki deguda

Tuna Maki

€ 6.95 

85

89

86

88

225

HOSO MIX

Maki de salmón y aguacate

Maki de salmó i alvocat

Salmon and avocado Maki

€ 5.95 

HOSO AGUACATE 

Maki de aguacate

Maki d’alvocat

Avocado Maki

€ 5.95 

HOSO SALMÓN

Maki de salmón

Maki de salmó

Salmon Maki

€ 6.95 

HOSO PEPINO 

Maki de pepino

Maki de pipí

Cucumber Maki

€ 5.95 

HOSO TEMPURA DE LANGOSTINO*

Maki de tempura de langostino*  
y salsa teriyaki

Maki de tempura de llacet i salsa teriyaki

Prawn tempura Maki ang teriyaki sauce

€ 6.95 

   

HOSOMAKI 4U

226 HOSO MANGO 

Maki de mango

Maki de mango

Mango Maki

€ 5.95 
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93 URAMAKI FUJI

Salmón con queso crema, cubierto salsa  
de guacamole, arándano y sésamo

Salmó amb formatge crema, cobert salsa  
de guacamole, nabiu i sèsam

Salmon with cream cheese, covered  
guacamole sauce, Blueberry and Sesame

€ 7.95 

    

URAMAKI 4U
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90 URAMAKI ARCO IRIS

Salmón con aguacate, cubierto mix de  
pescado, salsa guacamole y mango

Salmó amb alvocat, cobert mix de peix,  
guacamole i mango

Salmon with avocado, covered with  
fish mix, guacamole and mango

€ 9.95 

92 PHILADELPHIA FLAMEADO

Salmón con aguacate, cubierto de queso crema  
flameado, alga frito, salsa teriyaki y sésamo

Salmó amb alvocat, cobert de formatge  
crema flamejat, alga fregit, salsa teriyaki i sèsam

Salmon with avocado, covered flamed cream cheese,  
seaweed Fried, teriyaki sauce and sesame

€ 7.95 

     

91 URAMAKI ESPECIAL

Salmón con aguacate, cubierto de salmón y 
tobiko*, salsa de hoja perenne y sésamo

Salmó amb alvocat, cobert de salmó i tobiko*,  
salsa de fulla perenne i sèsam

Salmon with avocado, covered of salmon and 
tobiko*, sauce of evergreen and sesame

€ 7.95 

 

95 HUEVO DE DRAGÓN

Salmón con aguacate, cubierto wakame*, 
ikura* de fruta y sésamo

Salmó amb alvocat, cobert wakame*, 
ikura* de fruita i sèsam

Salmon with avocado, covered wakame*,  
fruit ikura* and sesame

€ 7.95 

    

URAMAKI 4U

96 URAMAKI TOBIKO*

Salmón con pepino, cubierto tobiko*

Salmó amb pipí, cobert tobiko*

Salmon with cucumber, covered Tobiko*

€ 8.95 
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97 SALMÓN PICANTE  

Salmón con pepino, cubierto togarashi  
y salsa agridulce

Salmó amb pipí, cobert togarashi i salsa agredolça

Salmon with cucumber, covered Togarashi and 
sweet and sour sauce

€ 7.95 

 

101 URAMAKI POLLO

Pollo con lechuga, cubierto Copos  
de almendra y salsa teriyaki

Pollastre amb enciam, cobert Cops d’ametlla  
i salsa teriyaki

Chicken with lettuce, covered Almond flakes  
and sauce teriyaki

€ 7.95 

  

URAMAKI 4U

94 104 101 97

94 URAMAKI ÁNGEL

Salmón con aguacate, cubierto aguacate, 
tobiko*, salsa mayonesa y sésamo

Salmó amb alvocat, cobert alvocat, tobiko*, salsa 
maionesa i sèsam

Salmon with avocado, covered avocado, tobiko*, 
salsa mayonnaise and sesame

€ 7.95 

   

104 CREACIÓN DEL CHEF  

Tempura de langostino*, cubierto tartar de 
salmón, nachos crujientes, salsa mayonesa 
picante y teriyaki 

Tempura de llacet, cobert tàrtar de salmó, nachos 
cruixents, salsa maionesa picant i teriyaki

Prawn tempura, covered Salmon tartar, nachos 
Crunchy, mayonnaise sauce spicy and teriyaki

€ 9.95 

     

24 



98 CALIFORNIA

Cangrejo* con mayonesa, cubierto  
cebolla frito y salsa teriyaki

Cranc amb maionesa, cobert ceba  
fregit i salsa teriyaki

Crab with mayonnaise, Fried onion  
and sauce covered teriyaki

€ 7.95 

   

100 CANGREJO* PLUS 

Cangrejo* con mayonesa, cubierto  
gambas*, tobiko* y salsa teriyaki

Cranc amb maionesa, cobert gambes,  
tobiko* i salsa teriyaki

Crab with mayonnaise, Covered prawns,  
tobiko* and sauce teriyaki

€ 9.95 

    

99 URAMAKI CANGREJO* 

Cangrejo* con mayonesa, cubierto salmón, guacamole 

Cranc amb maionesa, cobert salmó, guacamole 

Crab with mayonnaise, covered salmon, guacamole 

€ 7.95 

    

URAMAKI 4U

102 URAMAKI POLLO CON QUESO 
CREMA FLAMEADO

Pollo con lechuga, cubierto queso crema 
flameado y salsa agridulce

Pollastre amb enciam, cobert formatge crema 
flamejat i salsa agredolça

Chicken with lettuce, covered flamed cream cheese 
and sweet and sour sauce

€ 7.95 

  

103 EBITEN

Tempura de langostino*, cubierto surimi* con mayonesa 

Tempura de llacet, cobert surimi* amb maionesa 

Prawn tempura, covered Surimi* with mayonnaise 

€ 9.95 
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106 URAMAKI DRAGÓN

Tempura de langostino*, cubierto aguacate, 
queso crema, alga frita y salsa teriyaki

Tempura de llacet, cobert alvocat, 
formatge crema, alga frita i salsa teriyaki

Prawn tempura, covered avocado, cream cheese, 
seaweed fried and teriyaki sauce

€ 9.95 

    

105 URAMAKI PRADERA

Tempura de langostino*, cubierto salmón, 
rúcula fritas y salsa teriyaki

Tempura de llacet, cobert salmó,  
rúcula fregides i salsa teriyaki

Prawn tempura, covered fried salmon,  
arugula and sauce teriyaki

€ 9.95 

    

107 URAMAKI MANGO SHAKE

Mango con aguacate, cubierto salmón, salsa mango

Mànec amb alvocat, cobert salmó, salsa mango

Mango with avocado, covered salmon, mango sauce

€ 6.95 

 

URAMAKI 4U

108 ATÚN PICANTE 

Atún con pepino, cubierto togarashi y salsa agridulce

tonyina con cogombre, cobert togarashi i salsa agredolça

Tuna with cucumber, covered Togarashi and sweet and sour 
sauce

€ 7.95 

109 ATÚN COCIDO

Atún cocido con lechuga, cubierto tobiko* y salsa teriyaki

tonyina cuit amb enciam, cobert tobiko* i salsa teriyaki

Cooked tuna with lettuce, Covered Tobiko* and Teriyaki sauce

€ 7.95 
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110 URAMAKI YASAI

Queso crema con aguacate, cubierto salmón 
flameado, algas aonori, y salsa mayonesa

Formatge crema amb alvocat, cobert salmó flamejat,  
algues aonori, i salsa maionesa

Cream cheese with avocado, covered flamed salmon,  
aonori seaweed, and mayonnaise sauce

€ 7.95 

   

112 URAMAKI SALMÓN COCIDO

Salmón cocido, cubierto cebolla fritas y salsa mayonesa

Salmó cuit, cobert ceba frites i salsa maionesa

Cooked salmon, covered onion fried and mayonnaise sauce

€ 7.95 

   

111 URAMAKI NUECES

Nueces con queso crema, cubierto salmón 
flameado, fruto seco y teriyaki

Nous amb formatge crema, cobert salmó flamejat, 
fruit sec i teriyaki

Nuts with cream cheese, covered flamed salmon, 
Nut and Teriyaki

€ 9.95 

     

113 SALMÓN COCIDO PLUS  

Salmón cocido, cubierto salmón flameado, 
salsa mayonesa picante y sésamo

Salmó cuit, cobert salmó flamejat, salsa maionesa 
picant i sèsam

Cooked salmon, covered salmon flamed, 
mayonnaise sauce spicy and sesame

€ 9.95 

  

URAMAKI 4U

114 DIETA VEGETARIANA 

Rollo de hojaldres de soja, con mango y aguacate, cubierto sésamo

Rotllo de pasta de fulles de soja amb mànec i alvocat, cobert sèsam

Soy puff pastry roll, with mango and avocado, covered sesame

€ 6.95 
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116 URAMAKI BLACK SHAKE

Salmón con aguacate y queso crema,
cubierto con sésamo

Salmó amb alvocat i formatge crema,  
cobert amb sèsam

Salmon with avocado and cheese cream,  
covered with sesame

€ 9.95 

   

115 ROLLO PLÁTANODIETA VEGETARIANA 

Rollo de hojaldres de soja, con plátano,  
cubierto queso crema, mango, y salsa mango

Rotllo de pasta de fulles de soja amb plàtan,  
cobert formatge crema mango, i salsa mango

Soy puff pastry roll, with banana, covered cream  
cheese, mango, and mango sauce

€ 7.95 

  

118 GARGANTA FLAMEADO

Tempura de langostino*, cubierto queso crema flameado, 
cebolla fritas y salsa teriyaki

Tempura de llacet, cobert formatge crema flamejat,  
ceba frites i salsa teriyaki

Prawn tempura, covered flamed cream cheese,  
onion fries and teriyaki sauce

€ 9.95 

   

URAMAKI 4U

119 URAMAKI BLACK LANGOSTINO*

Tempura de langostino*, cubierto tarta de 
salmón, copos de almendra y salsa teriyaki

Tempura de llacet, cobert tàrtar de salmó, cops de 
ametlla i salsa teriyaki

Prawn tempura, covered Salmon cake, flakes 
almond and teriyaki sauce

€ 9.95 

    

28 



121 URAMAKI SUPER

Salmón con aguacate, cubierto queso 
flameado, Rúcula frita y salsa hoje perenne

Salmó amb alvocat, cobert formatge flamejat, 
Rúcula fregida i salsa full perenne

Salmon with avocado, covered with flamed cheese, 
Fried arugula and evergreen sauce

€ 11.95 

   

120 URAMAKI BLACK MIURA

Salmón cocido, cubierto lubina, sésamo y 
salsa teriyaki

Salmó cuit, cobert llobarro, sèsam i salsa teriyaki

Cooked salmon, covered sea bass, Sesame and 
Teriyaki Sauce

€ 11.95 

    

URAMAKI 4U
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TEMAKI 1U

136 TEMAKI PERLA

Salmón, aguacate, queso crema, ikura* de fruta

Salmó, alvocat, formatge crema, ikura* de fruita

Salmon, avocado, cream cheese, Fruit ikura*

€ 3.90 

   

30 



130

132

134

131

133

135

TEMAKI SAKE

Salmón, aguacate, cebolla fritas,  
salsa teriyaki y sésamo

Salmó, alvocat, ceba fregides, salsa teriyaki i sèsam

Salmon, avocado, fried, Teriyaki and sesame sauce

€ 3.90 

   

TEMAKI POLLO

Pollo, rúcula, copos de almendra  
y salsa teriyaki

Pollastre, rúcula, cops d’ametlla i salsa teriyaki

Chicken, arugula, almond flakes and teriyaki sauce

€ 3.90 

   

TEMAKI BLACK RICE

Arroz negro, tempura de langostino*, rúcula, 
queso crema y salsa teriyaki envueltos en 
hojaldre de soja con sésamo

Arròs negre, de llacet, rúcula, formatge crema i 
salsa teriyaki embolicats en pasta fullada de soja 
amb sèsam

Black rice, tempura prawn, arugula, cream cheese 
and teriyaki sauce wrapped in Soy puff pastry with 
sesame

€ 4.50 

     

TEMAKI ATÚN 

Atún, rúcula, tobiko* y salsa mayonesa picante

Tonyina, rúcula, tobiko* i salsa maionesa picant

Tuna, arugula, tobiko* and sauce Spicy mayonnaise

€ 4.90 

   

TEMAKI EBITEN

Tempura de langostino*, aguacate, rábano 
rallado frito y salsa teriyaki envueltos en 
hojaldre de soja

Tempura de llacet, alvocat, rave ratllat fregit i salsa 
teriyaki embolicats en pasta fullada de soja

Prawn tempura, avocado, fried grated radish and 
Teriyaki sauce wrapped in soy puff pastry

€ 3.90 

   

TEMAKI VEGETAL 

Aguacate, rúcula, mango y salsa mango 
envueltos en hojaldre de soja con sésamo

Alvocat, rúcula, mango i salsa mango embolicats en 
pasta fullada de soja amb sèsam

Avocado, arugula, mango and Mango sauce 
wrapped in Soy puff pastry with sesame

€ 3.90 

   

TEMAKI 1U
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140NIGIRI DE SALMÓN

Nigiri de salmón

Nigiri de salmó

Salmon nigiri

€ 4.50 

142 NIGIRI DE GAMBAS*

Nigiri de gambas* con salsa  
teriyaki y algas aonori

Nigiri de gambes con salsa teriyaki  
i algues aonori

Prawn nigiri with sauce Teriyaki  
and Aonori seaweed

€ 4.50 

   

144 NIGIRI DE AGUACATE 

Nigiri de aguacate

Nigiri d’alvocat

Avocado nigiri

€ 4.50 

141 NIGIRI DE ATÚN

Nigiri de atún

Nigiri de tonyina

Tuna nigiri

€ 5.20 

143 NIGIRI DE LUBINA

Nigiri de lubina con trufa negra

Nigiri de llobarro amb tòfona negra

Sea bass nigiri with black truffle

€ 4.50 

NIGIRI 2U
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146 NIGIRI DE SALMÓN FLAMEADO 

Nigiri de salmón flameado con 
salsa teriyaki y algas aonori

Nigiri de salmó flamejat amb salsa  
teriyaki i algues aonori

Nigiri of salmon flamed with Teriyaki  
and Aonori seaweed sauce

€ 4.50 

   

148 NIGIRI DE SALMÓN ESPECIAL 

Nigiri de salmón con alga frita, rábano  
rallado frito y salsa hoja perenne

Nigiri de salmó amb alga fregida, rave 
ratllat fregit i salsa full perenne

Salmon nigiri with fried seaweed,  
Fried grated radish and sauce

€ 4.95 

  

147 NIGIRI SPICY CHEESE 

Nigiri de salmón y queso flameado, sésamo y 
salsa mayonesa picante

Nigiri de salmó i formatge flamejat, sèsam i salsa 
maionesa picant

Salmon and cheese nigiri flamed, sesame and sauce 
Spicy mayonnaise

€ 4.50 

  

NIGIRI 2U

145 NIGIRI SPICY SHAKE FLAMBÉ 

Nigiri de salmón flameado con copos de almendra, 
algas aonori y salsa mayonesa picante

Nigiri de salmó flamejat amb cops d’ametlla, algues aonori 
i salsa maçons picant

Nigiri of salmon flamed with almond flakes, aonori 
seaweed and Spicy mayonnaise sauce

€ 5.20 

  

149 NIGIRI BLACK RICE

Nigiri de salmón, arroz negro

Nigiri de salmó, arròs negre

Salmon nigiri, black rice

€ 4.50 
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152 NIGIRI DE GAMBAS* ROJA

Nigiri de gambas* roja  
con trufa negra

Nigiri de gambes vermella  
amb tòfona negra

Red prawn nigiri 
with truffle black

€ 5.20 

+1€

NIGIRI 2U

150 NIGIRI DE SALMÓN FLAMEADO 
ESPECIAL

Nigiri de salmón flameado con alga frita, rábano 
rallado frito y salsa de mayonesa flameado

Nigiri de salmó flamejat amb alga frita, ratllat fregit 
i salsa de maig flamejat

Nigiri of salmon flamed with fried seaweed, fried grated 
radish and flamed mayonnaise sauce

€ 4.50 

   

154 NIGIRI ATÚN FLAMEBÉ

Nigiri de atún flameado con salsa teriyaki y aonori

Nigiri de tonyina flamejat amb salsa teriyaki i aonori

Flamed tuna nigiri with teriyaki sauce and aonori

€ 4.50 

   

151 NIGIRI DE ANGUILA

Nigiri de anguila con sésamo y salsa teriyaki

Nigiri d’anguila amb sèsam i salsa teriyaki

Eel nigiri with sesame and Teriyaki sauce

€ 5.20 

   

153 NIGIRI DE SALMÓN PICANTE 

Nigiri de salmón con copos de almendra,  
aonori y salsa mayonesa picante

Nigiri de salmó amb flocs d’ametlla, 
aonori i salsa maionesa picant

Salmon nigiri with almond flakes, 
aonori and spicy mayonnaise sauce

€ 5.20 
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GUNKAN 2U

163

165

164

166

GUNKAN DE SALMÓN PLUS

Arroz envuelto en salmón con  
tartar de salmón y tobiko

Arròs embolicat amb salmó amb  
tàrtar de salmó i tobiko

Rice wrapped in salmon with  
salmon tartare and tobiko

€ 5.20 

GUNKAN DE ATÚN PLUS

arroz envuelto en atún con tartar  
de atún y tobiko*

arròs embolicat en tonyina amb tàrtar  
de tonyina i tobiko*

rice wrapped in tuna with tuna  
tartare and tobiko*

€ 5.20 

GUNKAN DE QUESO

Arroz envuelto en salmón con  
queso crema y ikura* fruta

Arròs embolicat en salmó amb  
formatge crema i ikura* fruita

Rice wrapped in salmon with  
Cream cheese and fruit ikura*

€ 4.50 

 

GUNKAN FLAMEAR

Arroz envuelto en salmón flameado con 
atún cocido, algas aonori, y salsa teriyaki

Arròs embolicat en salmó flamejat amb tonyina 
cuit, algues aonori, i salsa teriyaki

Rice wrapped in salmon flamed with cooked 
tuna, aonori seaweed, and teriyaki sauce

€ 4.50 

   

170 GUNKAN DE PEPINO Y IKURA*

Arroz envuelto en pepino y ikura* de fruta

Arròs embolicat en pipí i ikura* de fruita

Rice wrapped in cucumber and Fruit ikura*

€ 4.50 

171 GUNKAN DE PEPINO Y FRUTA 

Arroz envuelto en pepino y  
queso crema y arándano

Arròs embolicat en pipí i formatge  
crema i aranès

Rice wrapped in cucumber and  
cream cheese and cranberry

€ 4.50 

163
165 164 166

170
171
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161

162

GUNKAN DE ATÚN 

Arroz envuelto en hojaldre de algas con atún, 
aonori y salsa mayonesa picante

Arròs embolicat amb pasta de full d’algues amb 
tonyina, aonori i salsa maionesa picant

Rice wrapped in seaweed puff pastry with tuna, 
aonori and spicy mayonnaise sauce

€ 4.50 

    

GUNKAN DE ATÚN COCIDO

Arroz envuelto en hojaldres de algas  
con atún cocido y sésamo

Arròs embolicat en fulles de algues amb  
tonyina cuita I sèsam

Rice wrapped in leaf seaweed with cooked tuna  
and sesame

€ 4.50 

   

GUNKAN 2U

167

176175

GUNKAN DE HUEVO DE CODORNIZ

Arroz envuelto en salmón flameado con huevo 
de codorniz, aonori, sésamo y teriyaki 

Arròs embolicat amb salmó flamejat amb ou de 
guatlla flamejat, aonori, sèsam i salsa teriyaki

Rice wrapped in flamed salmon with flamed quail 
egg, aonori, sesame and teriyaki sauce

€ 4.95 

     +1€

GUNKAN TARTAR

Arroz en tartar con queso crema,  
plátano, frutas y salsa fresa

Arròs en tàrtar amb formatge crema, plàtan,  
fruites i salsa maduixes

Rice in tartar with cheese cream, banana,  
fruits and sauce strawberry

€ 4.50 

  

GUNKAN BLACK 

Arroz negro con queso crema,  
frutas y salsa fresa

Arròs negre amb formatge crema,  
fruites i salsa maduixes 

Black rice with cream cheese, fruits  
and strawberry sauce

€ 4.95 

 

160 GUNKAN DE SALMÓN

Arroz envuelto en hojaldres de algas con 
salmón, salsa teriyaki y sésamo

Arròs embolicat en fulles de algues amb salmó, 
salsa teriyaki i sèsam

Rice wrapped in puff pastry seaweed with salmon, 
teriyaki sauce and sesame

€ 4.50 
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181 TARTAR BLACK

Tartar de arroz negro salmon, 
mango y salsa mango

Tàrtar d’arròs negre salmó, mango 
i salsa mango

Black salmon rice tartar, mango  
and mango sauce

€ 6.95 

TARTAR

180

187

TARTAR WHITE

Tartar de arroz y salmón, aguacate,  
nachos crujientes y salsa teriyaki 

Tàrtar d’arròs i salmó, alvocat,  
nachos cruixents i salsa teriyaki 

Rice and salmon tartar, avocado,  
crispy nachos and Teriyaki sauce 

€ 7.80 

   

TARTAR DE SALMÓN Y AGUACATE

 
Tartar de salmón y aguacate con salsa poke 

Tàrtar de salmó i alvocat amb salsa poke

Salmon and avocado tartar with poke sauce

€ 7.80 
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182 184183

185

TARTAR MIX

Tartar de salmón, aguacate. mango, 
rábano rallado frito y salsa mango

Tàrtar de salmó, alvocat, mango, rave 
ratllat fregit i salsa mango

Salmon tartar, avocado. mango, fried 
grated radish and Mango sauce

€ 5.95 

 

TARTAR ATÚN

Tartar de atún con alga frita  
y salsa ponzu 

Tàrtar de tonyina amb alga fregida 
i salsa ponzu 

Tuna tartar with fried seaweed  
and ponzu sauce 

€ 7.50 

   +1€

TARTAR DE SALMÓN

Tartar de salmón con alga frita  
y salsa ponzu

Tàrtar de salmó amb alga fregida 
i salsa ponzu

Salmon tartar with fried seaweed  
and ponzu sauce

€ 6.95 

   +1€

TARTAR SALMÓN ESPECIAL

Tartar de salmón con rábano rallado frito 
y salsa blanca de la casa

Tàrtar de salmó amb rave ratllat fregit  
i salsa blanca de la casa

Salmon tartar with radish Fried grated  
and white sauce of the house

€ 6.95 

   

TARTAR
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TARTAR

186 TARTAR DE SALMÓN COCO

Tartar de salmón cubierto ikura de fruta y salsa coco

Tàrtar de salmó cobert ikura de fruita i salsa coco

Salmon tartare covered with fruit ikura and coconut sauce

€ 7.50 

   
Máximo  1  plato por persona,

Cada extra 1.00 euros
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190 191ONIGIRI DE ATÚN COCIDO

Triángulo de arroz con atún cocido, algas 
aonori, sésamo y salsa teriyaki

Triangle d’arròs amb tonyina cuit, algues aonori, 
sèsam i salsa teriyaki

Rice triangle with tuna cooked, aonori seaweed, 
sesame and sauce teriyaki

€ 4.50 

    

ONIGIRI DE LANGOSTINO*

Triángulo de arroz con tempura de langostino*, 
algas aonori, sésamo y salsa teriyaki

Triangle d’arròs amb tempura de llacet, algues 
aonori, sèsam i salsa teriyaki

Rice triangle with tempura of prawns, aonori 
seaweed, sesame and Teriyaki sauce

€ 4.50 

    

ONIGIRI

196

195 ROLLO DE RÚCULA

Rúcula envueltas en salmón  
con sésamo y salsa teriyaki

Rúcula embolicades en salmó  
amb sèsam i salsa teriyaki

Arugula wrapped in salmon  
with sesame and teriyaki sauce

€ 4.80 

    

ROLLO TEMPURA DE LANGOSTINO*

Tempura de langostino* envueltas en salmón
con queso crema, alga frita y salsa teriyaki

embolicades en salmó amb formatge crema,  
alga frita i salsa teriyaki

wrapped in salmon with cheese cream,  
fried seaweed and teriyaki sauce

€ 4.95 

     

ROLLITO 2U
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200

202

201CRUNCHY SALMÓN 2U

Hoja de arroz con tartar de salmón,  
tobiko*, queso y salsa teriyaki

Full d’arròs amb tàrtar de salmó, tobiko*, 
formatge i salsa teriyaki

Rice leaf with tartar salmon, tobiko*,  
cheese and sauce teriyaki

€ 4.50 

    
Máximo 2 platos por persona,

Cada extra 1.00 euros

CRISPY TACO 1U

Tartar de salmón, aguacate, rúcula, mango, 
tobiko* y salsa teriyaki

Tàrtar de salmó, alvocat, rúcula, mango,  
tobiko* i salsa teriyaki

Salmon tartar, avocado, arugula, Mango,  
Tobiko* and sauce teriyaki

€ 5.95 

   
Máximo 2 platos por persona,

Cada extra 1.00 euros

CRUNCHY ATÚN 2U 

Hoja de arroz con tartar de atún, copos de 
almendra, queso y salsa mayonesa picante

Full d’arròs amb tàrtar de tonyina, flocs d’ametlla, 
queso i salsa maçons picant

Rice leaf with tartar tuna, almond flakes, cheese 
and spicy mayonnaise sauce

€ 4.95 

     
Máximo 2 platos por persona,

Cada extra 1.00 euros

TACOS
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211210

212

SASHIMI SALMÓN 3U

Sashimi salmón

Sashimi salmó

Salmon sashimi

€ 6.95 

SASHIMI MIX 6U

Sashimi salmón, atún, lubina

Sashimi salmó, tonyina, baix

Sashimi salmon, tuna, sea bass

€ 9.95 

SASHIMI ATÚN 3U

Sashimi atún

Sashimi tonyina

Tuna sashimi

€ 8.50 

SASHIMI

42 



215

216

POKE SALMÓN

Poke bowl con arroz, mango, aguacate, wakame*, 
habas de soja, salmón, ikura* fruta y salsa teriyaki

Poke bowl amb arròs, mango, alvocat, wakame*, faves de 
soja, salmó, ikura* fruita i salsa teriyaki

Poke bowl with rice, mango, avocado, wakame*, soybeans, 
salmon, ikura* fruit and teriyaki sauce

€ 12.95 

    

POKE ATÚN

Poke bowl con arroz, aguacate, 
wakame*, habas de soja, atún, 
cebolla frita y salsa teriyaki

Poke bowl amb arròs, alvocat, wakame*, 
grans de soja, tonyina, ceba fregida  
i salsa teriyaki

Poke bowl with rice, avocado,  
wakame*, soybeans, tuna,  
Fried onion and teriyaki sauce

€ 12.95 

    

POKE
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220 GAMBAS* ROJA 2U

Gambas* roja con algas nori salsa ponzu

Gambes vermella amb algues aonori salsa ponzu

Red prawns* with nori seaweed ponzu sauce

€ 8.00 

   +1€

ESPECIALES

240 TATAKI DE SALMÓN 3U

Tataki de salmón con salsa  
mayonesa y ponzu

Tataki de salmó amb salsa 
maçons i ponzu

Salmon tataki with mayonnaise 
sauce and ponzu

€ 10.00 

    

Máximo 5 platos por persona

241 TATAKI DE ATÚN 3U  

Tataki de atún con salsa  
mayonesa picante y ponzu

Tataki de tonyina amb salsa maçons  
picant i ponzu

Tuna tataki with spicy mayonnaise  
sauce and ponzu

€ 10.00 

    

Máximo 5 platos por persona

TATAKI
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230 CARPACCIO DE SALMÓN 3U

Carpaccio de salmón con rábano frito,  
tobiko*, algas aonori y salsa ponzu

Carpaccio de salmó amb rave fregit, tobiko*,  
alga aonori i salsa ponzu

Salmon carpacio with fried radish, tobiko*,  
aonori seaweed and ponzu sauce

€ 8.00 

  
Máximo 1 plato por persona,

Cada extra 1.00 euros

232 CARPACCIO PASSION 3U

Carpaccio de salmón con rábano frito,  
ikura* de fruta y salsa de maracuyá

Carpaccio de salmó amb rave fregit, ikura*  
de fruita i salsa maracuyà

Salmon carpaccio with fried radish, fruit ikura*  
and passion fruit sauce

€ 8.00 

  
Máximo 1 plato por persona,

Cada extra 1.00 euros

231 CARPACCIO DE SALMÓN 
FLAMEADO 3U 

Carpaccio de salmón flameado con salsa 
mayonesa picante, tobiko*, algas aonori  
y salsa ponzu

Carpaccio de salmó flamejat amb salsa maionesa 
picant, tobiko*, alga aonori i salsa ponzu

Flamed salmon carpacio with spicy mayonnaise 
sauce, tobiko*, aonori seaweed and ponzu sauce

€ 8.00 

   
Máximo 1 plato por persona,

Cada extra 1.00 euros

233 CARPACCIO ESPECIAL 3U

Carpaccio de salmón con rábano frito, trufa 
negra, algas aonori y salsa de coco

Carpaccio de salmó amb rave fregit, tòfona negra, 
alga aonori i salsa de coco

Salmon carpaccio with fried radish, black truffle, 
aonori seaweed and coconut sauce

€ 8.00 

  
Máximo 1 plato por persona,

Cada extra 1.00 euros

CARPACCIO
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VINOS TINTOS - RED WINES
DE LA CASA   € 10.95 
From the house

MARQUES CÁCERES   € 15.95 
marques caceres

COTO CRIANZA   € 14.95 
Coto crianza

CUNE  € 14.95 
Cune

CUNE 1/2  € 9.95 
Cune 1/2

RAIMAT   € 14.95 
Raimat

PROTOS  € 16.95 
Protos

VINOS TINTOS - RED WINES 
DE LA CASA   € 10.95 
of the House

VIÑA SOL 1/2   € 9.95 
vineyard sun 1/2

VIÑA SOL   € 15.95 
Vineyard sun

BLANCO PESCADOR   € 12.95 
white fisherman

TORRE VIÑA ESMERALDAS   € 15.95 
emerald vineyard tower

RAIMAT   € 14.95 
Raimat

TORRE VIÑA ESMERALDAS 1/2   € 9.95 
Vina esmeraldas tower 1/2

BACH ( DULCE / SECO)   € 11.95 
Bach (sweet / dry)

VERDEJO   € 11.95 
Verdejo

VINOS ROSADOS - ROSÉ WINES
DE LA CASA   € 10.95 
From the house

MATEU ROSE   € 13.95 
Mateu rose

LAMBRUSCO  € 13.95 
Lambrusco

TORRE DE CASTA   € 12.95 
Caste tower

BEBIDAS - DRINKS  
AGUA   € 2.50 
Water

CERVEZA ESTRELLA   € 2.95 
Star beer

REFRESCO  € 2.95 
Soft drink

CERVEZA JAPONES   € 3.60 
Japanese beer

CUBATA  € 6.95 
Cubata Jarra

SANGRÍA VINO   € 13.50 
Sangria wine jug

COPA WHISKY  € 4.95 
Whiskey glass

CAPA COÑAC   € 3.95 
cognac glass

JARRA SANGRÍA CAVA   € 16.95 
Sangria cava jug

JARRA SAKE PEQUEÑA   € 5.95 
Small Sake Jug

COPA DE VINO   € 2.95 
glass of wine 

CAVAS  
BRUT   € 15.95 
Brut 

CODORNIU   € 18.95 
Codorniu 

CAFÉ - COFFEE  
CAFÉ   € 1.50
Coffee

CAFÉ CON LECHE   € 1.80 
Coffee with milk

CORTADO   € 1.60 
chopped up

CARAJILLO  € 2.95 
Ecarajfillo

INFUSIONES   € 1.95 
Infusions

TÉ JAPONES   € 2.80 
Japanese ted

Es obligado un pedido minimo de bebida por persona
A minimum drink order per person is required.
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POSTRES
Postres no incluido en buffet a la carta y menu del días!

P1 DORAYAKI DE CHOCOLATE

Chocolate dorayaki

€ 4.45 /1u

P5 SOUFFLÉ DE VERDE Y 
CREMA DE JIJONA

Green tea soufflé and jijona cream

€ 5.45 /1u

P2 MOCHI DE E VERDE 

Green tea mochi

€ 4.45 /1u

P6 SACHER DE CHOCOLATE Y 
CREMA DE E VERDE 

Sacher of chocolate and green tea cream

€ 6.45 /1u

P3 MOCHI DE CHEESCAKE 

Cheesecake mochi

€ 4.45 /1u

P4 LIMON SORBETE 

Lemon sorbet

€ 5.90 /1u

P7 VAINILLA Y NUECES MACADAMIA 
HELADO EN UN VASO DE CHOCOLATE 

Vanilla and Macadamia Nut ice Cream 
in a glass of chocolate

€ 5.45 /1u

P8 COCO LOCO’ COCO CON CAFÉ 
HELADO UNA FLOR DE CHOCOLATE 

coco loco coco with iced coffee 
a chocolate flower

€ 5.45 /1u
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P13 SORBETE DE MANGO EN 
UNA FLOR DE CHOCOLATE 

Mango sorbet in a chocolate flower

€ 5.45 /1u

P14 COCO Y MANGO 
TENTACIÓN HELADA 

Coconut and mango icy temptation

€ 5.45 /1u

P15 CHOCOLATE BLANCO Y 
FRUTAS DEL BOSQUE HELADO 

White chocolate and fruits from 
the frozen forest

€ 5.45 /1u

P16 TEXTURAS 
DE CHOCOLATE 

Chocolate textures

€ 6.45 /1u

P17 BROWNIE CON NUECES Y 
MOUSSE DE TE VERDE 

Brownie with walnuts and green tea 
mousse

€ 5.45 /1u

POSTRES
Postres no incluido en buffet a la carta y menu del días!

P12 MOJITO HELADO 
ARTESANO 

Artisan ice cream mojito

€ 4.95 /1u € 5.45 /1u

P9 TIRAMISU CON CACAO 
PORCIÓN 

Tiramisú with cocoa portion

€ 5.45 /1u

P10 SACHER DE CHOCOLATE 
BLANCO Y FRESA 

White chocolate and strawberry sacher

€ 5.45 /1u

P11 BROWNIE CON NUECES 
Y MOUSSE DE COCO 

Tiramisú with cocoa portion

€ 5.45 /1u
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